
Menu du 31 décembre 2023 
 

 

Déclinaison d’amuse bouches et flûte de Champagne 

 

Foie gras de canard, petit pain brioché, 

Chutney de mangue 

 

 

Noix de Saint Jacques de la rade de Brest en coquille, 

Sabayon Champagne 

 

 

Filet de bœuf, sauce morilles 

Pomme anna 

 

 

Brie de Meaux truffé (Supp 15€) 

 

 

Croustillant praliné, ganache montée chocolat blanc,  

gelée exotique 
 

 

Menu à 75€ TTC/ personne (boisson non comprise) 

Dîner sur réservation 


